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62/2011. (V1. 30.) VM rendelet

a vendéglato-ipari termékek eloallitasanak és forgalomba hozatalanak
¢lelmiszerbiztonsagi feltételeirol

Az 1-24. § tekintetében az é€lelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérdl szolo 2008. évi XLV
torvény 76. § (2) bekezdés 30. pontjaban, (5) bekezdés d) pontjaban, valamint a 25. § tekintetében a
fogyasztovédelemrdl sz6lo 1997. évi CLV. torvény 56/A. § (2) bekezdésében kapott felhatalmazas
alapjan — az egyes miniszterek, valamint a Miniszterelnokséget vezetd allamtitkar feladat- és
hataskorérdl szold 212/2010. (VIIL. 1.) Korm. rendelet 73. § s), v) és w) pontjaban meghatdrozott
feladatkorében eljar6 nemzetgazdasagi miniszterrel, valamint a 25. § tekintetében az egyes
miniszterek, valamint a Miniszterelnokséget vezetd allamtitkar feladat- és hataskorérol szolo
212/2010. (VIL. 1.) Korm. rendelet 41. § d) pontjaban meghatarozott feladatkorében eljardo nemzeti
eréforras miniszterrel egyetértésben — az egyes miniszterek, valamint a Miniszterelndkséget vezetd
allamtitkar feladat- és hataskorérdl sz616 212/2010. (VIL 1.) Korm. rendelet 94. § a) és ¢) pontjaban
meghatarozott feladatkoromben eljarva, a kovetkezdket rendelem el:

1. § (1) E rendelet hatalya kiterjed a vendéglato és a kozétkeztetési tevékenységre, ideértve az egyéb
ellenszolgaltatds nélkiil végzett étkeztetést, kiilonosen a kostolassal, étkeztetéssel folytatott
reklamtevékenységet is.

(2) E rendeletben foglaltakat nem kell alkalmazni:

a) a maganhdaztartasban, sajat fogyasztasra szant ¢lelmiszerekre;

b) az élelmiszerek maganszemélyek altal végzett alkalmi kezelésére, elkészitésére, tarolasara és
felszolgalasara kiilondsen olyan eseményeken, mint egyhazi, oktatasi intézményi, csaladi, telepiilési
rendezvények;

c)! akis mennyiségii, helyi és marginalis élelmiszer-elallitas és -értékesités higiéniai feltételeirél
sz016 60/2023. (XI. 15.) AM rendelet hatalya al4 tartozo tevékenységekre,

d) a szallashely-szolgaltatasi tevékenység folytatdsanak részletes feltételeirdl és a szallashely-
iizemeltetési engedély kiaddsanak rendjérdl szold rendelet szerinti egyéb szallashelyen végzett
tevékenységre;

e) a maganhaztartasban vagy a gyermekek védelmérdl €és a gyamiigyi igazgatasrol szolo 1997. évi
XXXI. torvény szerinti lakasotthonban folytatott, gyermekjoléti és gyermekvédelmi szolgaltatd
tevékenység keretében végzett tevékenységre.

(3)? A haztartasi koriilmények kozott végzett vendéglato tevékenységre kizarolag a 2. §, 4. §, 6. §
(2) és (3) bekezdése, 7. §, 9. § (1) bekezdése, 12. §, 14. §, 15. §, 16. § (4)—(6) bekezdése, a 17. § (1)
bekezdése és a 21. § (2)—(3) bekezdése rendelkezéseit kell alkalmazni. Az igy eldallitott élelmiszer
kizarélag az eldallitas helyén hozhat6 forgalomba.

2. § (1) E rendelet alkalmazésaban

1. alapanyag: a vendéglato-ipari termékek eldallitasahoz sziikséges gomba, novényi, allati, illetve
asvanyi eredetli élelmiszer, ideértve az ivovizet, az asvanyvizet, és a szikvizet, valamint a vendéglato
altal eloallitott félkész termékeket;

2. bazishely: mozgobolt vendéglatd 1étesitményként torténd mikodtetése, illetve a létesitményen
kiviili arusitds esetén a tevékenység végzésének megfeleld raktarozasi, elékészitési, mosogatasi
feltételeket (élelmiszer, eszkdz, edény) biztositod hely vagy helyiség;

3. befejezo konyha: olyan f6z6konyha, amely az alapanyagok tarolasdhoz és el0készitéséhez nem,
vagy csak korlatozottan rendelkezik feltételekkel, azokat szdmara mas létesitmény(ek) biztositja(ak),

! Megallapitotta: 60/2023. (XI. 15.) AM rendelet 50. §. Hatalyos: 2023. XI. 23-t4l.
2 Médositotta: 79/2016. (XIL. 12.) FM rendelet 11. § a).



62/2011. (VL. 30.) VM rendelet - a vendéglato-ipari termékek eldallitasanak és forgalomba hozataldnak élelmiszerbiztonsagi

feltételeirdl

Hataly: 2023.X1.23. - Jogtar
2/8 oldal

ezért az adottsagainak megfeleld mértékii raktarozast és nyersanyag el0készitést végezhet;

4. biztonsdagos hokezelés: az a hokezelési eljaras, amely legaldbb 2 percen at tarté 72 °C-os
maghdmérsékletet, vagy az étel minden pontjan legaldbb 75 °C-t biztosit;

5. cukraszati készitmény: élelmiszer Osszetevokbdl, cukrdszati technoldgiaval eldallitott
vendéglato-ipari termék, ideértve a vendéglatas keretében eldallitott fagylaltot is;

6. elejtett vad elokeszitése: elejtett vad kiiltakardjanak eltavolitasa és zsigerelése;

7. elokeszités: tisztitas, hamozas, felolvasztds, mosas, apritas, fiiszerezés, pacolds, panirozas
munkafazisai, amelyek sordn az alapanyag szennyezddését eltavolitjak, és konyha, vagy fogyasztasra
kész allapotba hozzak;

8. étel: alapanyagokbol, illetve feldolgozott ¢lelmiszerekbdl konyhatechnologiai miiveletek vagy
azok részmuveletei utjan készitett, vagy kozvetlen fogyasztasra kész €élelmiszer, beleértve az italokat
¢s a cukrészati készitményeket is;

9. ételkészités: az elOkészitett alapanyagokbdl, konyhatechnologiai miiveletekkel (kiilonosen f6zés,
parolas, siités, slrités, lazitas, izesités, fliszerezés, formazas, hiités, melegités, adagolas) vagy azok
részmuveleteivel kozvetlen fogyasztasra alkalmas termék (a vendéglatas keretében készitett
cukraszati és hidegkonyhai készitményeket is beleértve) elkészitése;

10. fozokonyha: az a létesitmény, amely az étel készitéséhez és a felhasznalt alapanyagokhoz
sziikséges raktar, el6készitd, f6z6 (siitd), mosogatd helyiségekkel rendelkezik, és amelyben az
¢teleket a helyszinen készitik;

11. hidegkonyhai készitmény: olyan vendéglaté-ipari termék, amely hideg vagy meleg
konyhatechnoldgiai miivelettel késziil, és sziikség szerinti lehiités és a fogyasztasig hiitve tartés,
illetve tarolas utan, felmelegités nélkiil fogyasztjak;

12. hiitétér: behatarolt, hiitott 1égterti helyiség, berendezés, vagy ezeken beliil kialakitott tér, amely
biztositja a benne tarolt ¢lelmiszerek eldirt hdmérsékleten tartasat, és a szennyezddésiik elkeriilését;

13. kozétkeztetés: olyan vendéglatd tevékenység, amelynek sordn meghatarozott fogyasztoi
csoportot, vendéglato-ipari termékekkel, tobbnyire elére megrendelés alapjan a nap egy-egy
meghatarozott iddszakaban, meghatarozott idétartamban latnak el kiillondsen oktatasi, gyermek-,
szocialis-, egészségligyi-, bentlakdsos intézményben, tdborban, munkahelyen;

14. maghomeérséklet: az étel belsejében, annak legnagyobb keresztmetszetén mért hdmérséklet,
ahol az étel hdmérséklete a kiilsé hdmérséklet valtozasat a leglassabban koveti;

15. rendezvényi étkeztetés: a vendéglato altal a kereskedelmi tevékenységek végzésének
feltételeirdl szolo 210/2009. (IX. 29.) Korm. rendelet 28. § a) pontja szerinti alkalmi rendezvényen,
vagy annak ellatasara végzett vendéglato tevékenyseég;

16. talalo, vagy melegitékonyha: az a 1étesitmény, amelyben elsésorban a f6z6 és befejezé konyhan
készitett ételeket atveszik, €s fogyasztasra kiadagoljak, sziikség esetén biztonsagos hdkezelésnek
vetik ala;

17. tizemi helyiség: a vendéglato-ipari termék eldallitasdhoz €és a vendéglatas keretében zajlo
¢lelmiszer-forgalomba hozatalahoz sziikséges, a 1étesitmény vendégforgalomtol elhatarolt teriilete;

18. vendéglato-ipari termék: az €lelmiszerlancrol €s hatdsagi feliigyeletérdl szolo 2008. évi XLVI.
torvény mellékletének 71. pontja szerinti fogalom,;

19. vendéglato tevékenység: vendéglatd-ipari termékek eldallitasa, tarolasa, szallitasa, forgalomba
hozatala a végs6 fogyasztonak, illetve mas vendéglatonak.

(2) A rendelet vonatkozasdban az élelmiszerjog altalanos elveirdl és kovetelményeirdl, az Eurdpai
Elelmiszer-biztonsagi Hatosag létrehozasardl és az élelmiszer-biztonsagra vonatkozo eljarasok
megallapitasarol szol6 178/2002/EK eurdpai parlamenti €s tanacsi rendelet, az élelmiszer-higiéniarol
sz016 852/2004/EK eurdpai parlamenti €s tandcsi rendelet, valamint az élelmiszerek mikrobiologiai
kritériumairol szo6l6 2073/2005/EK bizottsagi rendelet fogalommeghatarozasait is alkalmazni kell.

3. § (1) Mozgdbolt vendéglatd 1étesitményként torténd mitkodtetése, illetve a 1étesitményen kiviili
arusitas — ide nem értve a természetes személy altal nem tizletszerlien végzett rendezvényi étkeztetést
—csak a tevékenység végzéséhez megfeleld méretii, kialakitast és kapacitasu, az élelmiszerbiztonsagi
eldirasoknak megfeleld bazishely megléte esetén torténhet.
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(2) Bazishely lakas céljara, vagy mas tevékenységre is hasznalt helyiség nem lehet.

4. § (1) Ha a létesitmény vezetdje, lizemeltetdje vagy alkalmazottja, illetve egyéb, vendéglato
tevékenységet végz0 személy (a tovabbiakban egyiitt: felel0s személy) tudomast szerez az altala
eléallitott vagy forgalomba hozott élelmiszertdl eredd megbetegedésrdl vagy annak gyanujardl — az
¢rintett élelmiszerhez hasznalt alapanyagok, valamint a maradék élelmiszer és ételminta valtozatlan
allapotban valé megdrzése mellett —, annak kiszolgalasat, felszolgalasat azonnal fel kell fiiggesztenie
a hatdsag tovabbi intézkedéséig.

(2) Az (1) bekezdésben meghatarozott esetben a felelds személy koteles haladéktalanul értesiteni:

a)® munkaidében az élelmiszerlanc-biztonsagi és allategészségiigyi hataskorben eljard jarasi
hivatalt,

b)* munkaidén kivill az élelmiszerlanc-biztonsagi és allategészségiigyi hataskorben eljard
varmegyei korméanyhivatal készenléti iigyeletét.

5. § (1)° A kozétkeztetést végzoé vendéglatok altal eldallitott, valamint a vendéglatok altal napi
huszonkilenc adagnal nagyobb adagszamban eldallitott, a végsd fogyasztonak szant ételek
Osszetételére, csomagolasara vonatkozo adatoknak az eléallitas helyén, a mindségiranyitas céljara is
alkalmas moddon, termékenkénti anyaghdnyad-nyilvantartasként rendelkezésre kell allniuk. Az
anyaghényad nyilvantartasnak az 1. mellékletben felsorolt adatokat kell tartalmaznia.

(2) Az anyaghényad nyilvantartasban bekdvetkezd barmely valtozast haladéktalanul 4t kell vezetni.
Amennyiben egy adott étel eldallitasat megsziintetik, az arr6l vezetett anyaghanyad-nyilvantartast a
megsziintetéstdl szamitott 90 napig meg kell drizni.

(3)°

6. § (1) A fagylalt elédllitasara, az adagolva forgalmazott fagylaltra és az adagolva forgalmazott
jégkrémre vonatkozé eldirasokat a rendelet 2. melléklete tartalmazza.

(2) Az elejtett vad kezelésének és értékesitésének élelmiszer-higiéniai feltételeirdl szolo 43/2011.
(V. 26.) VM rendelet (a tovabbiakban: 43/2011. (V. 26.) VM rendelet) szerinti vadaszatra jogosulttol
kozvetleniil szarmazd elejtett vad vendéglatd-ipari felhasznalasa az 5. mellékletben foglaltak
betartasaval végezheto.

(3) A kistermel6i ¢élelmiszer-termelés, eldallitas és értékesités feltételeirdl szold rendelet
szabalyainak betartdsa mellett a vendéglato és a kozétkeztetd atveheti a kistermeld altal megtermelt,
vagy eldallitott élelmiszert.

7. § Az 1voviz onellendrzd mikrobioldgiai vizsgélatat a vizszennyezddés vagy annak gyanuja esetén
az ivoviz mindségi kdvetelményeirdl €s az ellendrzés rendjérdl szol6 kiilon jogszabaly szerint soron
kiviil el kell végezni.

8. §" A létesitmény iizemi helyiségeit, valamint a vendéglato-ipari termékek eldallitasahoz és
forgalomba hozataldhoz sziikséges berendezéseit, eszkdzeit csak vendéglato-ipari termék
eléallitdsdhoz és forgalomba hozatalahoz szabad hasznalni.

9. § (1) A hulladékgytijté edények rendszeres tisztitasarol, fertdtlenitésérol gondoskodni kell.

(2) A hasznalaton kiviili géngyoleget az élelmiszerektdl elkiilonitve, az e célra kijelolt helyen kell
tarolni és rendszeres elszallitasarol gondoskodni kell.

10. § Azon létesitményekben, amelyekben a 852/2004/EK rendelet szerint illemhelyet kell
biztositani, a személyzet részére kézmosoval ellatott, a vendégek részére fenntartott illemhelytol
elkiilonitett illemhelyet, vagy illemhely-hasznalati lehetséget kell biztositani.

11. § (1) Az alapanyag, a hokezelést igényld félkész termék, valamint a késztermék csak kiilon
hiitétérben tarolhato.

(2) A kovetkezd alapanyagokat — figyelembe véve a tarolasukhoz sziikséges hiitési homérsekleteket
és tisztasagi fokukat — kiilon hiitétérben kell tarolni, olyan modon, hogy egymast ne szennyezhessék:

3 Moédositotta: 151/2012. (XII. 29.) VM rendelet 50. §, 42/2017. (VIIL. 17.) FM rendelet 166. § a).
4 Modositotta: 42/2017. (VIIL 17.) FM rendelet 166. § b), 6/2023. (1I. 8.) AM rendelet 1. §.

5 Megallapitotta: 5/2013. (IL. 4.) VM rendelet 1. § (1). Hatalyos: 2013. I1. 9-t81.

® Hatalyon kiviil helyezte: 79/2016. (XII. 12.) FM rendelet 11. § b). Hatalytalan: 2016. XII. 13-t6l.
7 Médositotta: 5/2013. (I. 4.) VM rendelet 1. § (3).
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a) nyers husok,

b) kiiltakardjaban 1€v0, illetve zsigereletlen elejtett vad,

¢) hidegvért allatok husa,

d) hiiteni kivant tisztitatlan z61dség, gytimolcs, gomba, a feliiletén nem kezelt héjas tojas,

e) nyers tej.

(3) A fogyasztasra kozvetleniil alkalmas élelmiszerek, hdékezelést nem igénylé félkész- és
késztermékek egy hiutdtérben is tarolhatok.

(4) A fagyasztott, teljes feliiletiikon becsomagolt alapanyagok, félkész termékek és késztermékek
k6z6s mélyhiité-térben is tarolhatok.

12. § Az ¢élelmiszer adalékanyagokat, aromakat és élelmiszerenzimeket eredeti vagy az eredeti
jeloléseket pontosan feltlinteté csomagolasban kell tarolni. Az eredeti csomagolast vagy cimkét az
adalékanyag, aroma vagy élelmiszerenzim teljes felhasznalasig, illetve a készitett termék
fogyaszthatosagi vagy mindség-megoOrzési idOtartamanak lejartat kovetd 30 napig meg kell Orizni.

13. § (1) Moso6 vagy mosogatdo medencével és kézmoso, kézfertétlenitési lehetdséggel is felszerelt,
a keresztszennyezddés kockazatanak elkeriilését biztositd kiilon eldkészitd helyiség vagy hely
sziikséges:

a) nyershus el0készitéséhez,

b) z6ldség, gyiimdlcs, gomba tisztitdsdhoz €s a tojas fertdtlenitéséhez.

(2) Az (1) bekezdés a) pontja szerinti elokészitd hely nem lehet a talaldtérrel azonos 1égtérben.

(3) Az (1) bekezdés b) pontja szerinti el6készité hely nem lehet a f6z0- és talalotérrel azonos
légtérben.

(4) Elejtett vad eldkészitése a vendéglato l1étesitmény elkiilonitett, kizarolag erre a célra hasznalt
helyiségében torténhet, az erre a célra rendszeresitett kiilon eszkdzokkel.

(5) Az (1) bekezdés szerinti kiilon elokészitd hely vagy helyiség, illetve a (3) bekezdés szerinti
elkiilonitett helyiség hidnyaban az adott alapanyagbdl csak eldkészitett vagy konyhakész allapota
hasznéalhato.

14. § (1) Felhasznalni csak ép héju tojast szabad.

(2) Amennyiben a tojashéj fertdtlenitése sziikséges, azt kozvetleniil felhasznalas eldtt, a f6z6téren
kiviil, a 13. § (1) bekezdése szerinti helyiségben vagy helyen, e célra alkalmas szerrel, kizarolag erre
a célra hasznalt, jelolt edényekben kell végezni.

15. § A nyers tejet atvétele utan a lehetd legrovidebb 1don beliil fel kell forralni.

16. § (1) Kozétkeztetésre szant, illetve rendezvényre kiszallitott meleg ételt biztonsagos
hokezeléssel kell eloallitani.

(2) Vendéglatod-ipari terméket — beleértve a hidegkonyhai és a cukraszati készitményt, a fagylalt
kivételével — alapanyagot, félkész- vagy készterméket fagyasztani a 3. mellékletben meghatarozottak
szerint szabad. Fagyasztott — kivéve a fagylaltot —, vagy fagyasztast kovetden felengedett termék mas
vendéglato részére nem adhat6 at.

(3) Napi 29 adagot meghaladé mennyiségben fagyasztasra szant készterméket elkésziilte utan 2
oran beliil +10°C alé kell hiitenti, és az ételkészités befejezését kovetd 12 oran beliil le kell fagyasztani.

(4) Tilos a kiszolgalasbol és felszolgalasbol megmaradt vendéglato-ipari terméket, illetve annak
maradékat friss termékhez keverni abba bedolgozni, vagy azt ismételten kiszolgalni, felszolgalni.

(5) Romlésra gyanus ételt, vagy alapanyagot tilos felhasznalni, vagy olyan kezelésnek — kiilondsen
fliszerezés, szinezés, aztatas — alavetni, amely a romlas jeleit elfedi.

(6) Romlott élelmiszer az emberi fogyasztasra alkalmas élelmiszerektdl térben elkiilonitve, a
romlottsdg tényére utalo jeloléssel ellatva tarolhatd. Eltavolitasarol a lehetd legrovidebb idén beliil
gondoskodni kell.

17. § (1) Az elkésziilt ételt a talalas megkezdése eldtt ellendrizni kell. Kiszolgalni, felszolgéalni csak
érzékszervileg megfeleld ételt — a jellegének megfeleld héfokon — szabad.

(2) Etelmintat a 4. melléklet szerint kell eltenni.
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18. § (1)® Az adagonként a végsé fogyasztonak elérecsomagolt ételt az elSrecsomagolt
¢lelmiszerekre vonatkozo kotelezd jelolési eldirdsok szerint kell jelolni. A jeldlésnek a kdtelezden
eldirt elemeken tul tartalmaznia kell a terméket készitd vallalkozas nevét és a készités cimét is.

(2)°

19. § (1) A talalo-melegité konyhara, illetve rendezvényre kiszallitott meleg ételt a kiszolgalas,
felszolgalds megkezdése el6tt biztonsdgos hokezelésnek kell alavetni, kivéve, ha az ételek
homérséklete az étel elkészitésétdl a kiszolgalas, felszolgalas megkezdéséig nem csokkent +63 °C
ala. A hiitést igényl6 élelmiszereknél a hiitési lanc nem szakadhat meg.

(2) Amennyiben az elkésziilt ételek folyamatos melegen tartasa vagy gyors lehiitése és hiitve
tarolasa nem biztositott, azok az elkészitésiiket kovetd 3 oran beliil adhatok ki.

20. § (1)1 A vendéglatd létesitményben eldallitott vendéglato-ipari termék a végsé fogyaszto
ellatdsa mellett mas vendéglato 1étesitmény részére is forgalomba hozhato.

(2)' A vendéglato 1étesitményben eldallitott vendéglaté-ipari termék a végsé fogyasztd ellatisa
mellett mas, a vendéglaté Iétesitmény Ilégvonalban szémitott 40 km-es korzetében 1évo
kiskereskedelmi 1étesitmény részére is forgalomba hozhato.

(3) Az (1) és (2) bekezdés szerint atvett termékeket a fogado 1étesitmény mas létesitmény szamara
nem adhatja tovabb, azokat kizardlag a végsé fogyasztd részére hozhatja forgalomba.

21. § (1) A fogyasztok étkezéshez hasznalt edényeinek, eszkozeinek, valamint a kiszallitashoz
hasznalt visszatéré edények, eszkdzok (a tovabbiakban egyiitt: fogyasztdi edények) mosogatasat
térben el kell kiiloniteni az ételkészitéstol és a talalastol.

(2) A fogyaszt6i edények ¢€s az ételkészitéshez és talalashoz hasznalt izemi edények és eszk6zok
(a tovabbiakban egyiitt: lizemi edény) mosogatasat térben vagy id6ben el kell kiiloniteni egymastol,
a keresztszennyezddést kizaro modon.

(3) Fertdtlenitd mosogatassal kell mosogatni:

a) a fogyasztoi edényeket, eszkozoket,

b) az eldkészitdkben hasznalt edényeket, eszkdzoket,

¢) a fogyasztéi edényekkel azonos helyen, de azoktdl idében elkiilonitve mosogatott {izemi
edényeket.

(4) Ahol a fogyasztoi edények mosogatasi feltételei hidnyoznak, ott egyszer hasznélatos edényeket,
eszkozoket kell hasznalni.

22. § A helyiségek takaritasat €s a berendezések tisztitasat az alkalmazni kivant tisztito- €s
fertétlenitdszerek megnevezésével ¢és technologidjaval tisztitasi-fertStlenitési utasitasban kell
meghatarozni.

23. § (1) Ez arendelet — a (2) és (3) bekezdésben foglalt eltéréssel —2011. julius 1-jén 1ép hatlyba.

(2) Az 1-9. §, valamint 11-22. §, a 24. § (2) bekezdése és az 1-6. melléklet 2011. augusztus 1-jén
1ép hatalyba.

(3) A 10. § 2013. augusztus 1-jén Iép hatalyba.

(4)12

24.§ (1)

(2)14

25. 8§

8 Moédositotta: 36/2014. (XIL. 17.) FM rendelet 14. § b).

® Hatalyon kiviil helyezte: 79/2016. (XII. 12.) FM rendelet 11. § ¢). Hatalytalan: 2016. XIIL. 13-t6l.
10 Modositotta: 5/2013. (II. 4.) VM rendelet 1. § (2).

11 Médositotta: 5/2013. (II. 4.) VM rendelet 1. § (2).

12 Hatélyon kiviil helyezve: 2010. évi CXXX. térvény 12. § alapjan. Hatalytalan: 2011. VIIL. 2-t8l.
18 Hatélyon kiviil helyezve: 2010. évi CXXX. térvény 12. § alapjan. Hatalytalan: 2011. VII. 3-t6l.
14 Hatalyon kiviil helyezve: 2010. évi CXXX. térvény 12. § alapjan. Hatalytalan: 2011. VIIL 2-t.
15 Hatélyon kiviil helyezte: ugyane rendelet 24. § (1). Hatalytalan: 2011. VII. 2-t8l.
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1. melléklet a 62/2011. (VI. 30.) VM rendelethez

Anyaghdanyad-nyilvantartds adatai

Az anyaghanyad-nyilvantartasnak tartalmaznia kell:

a) a vendéglato vallalkozas neve,

b) az ételkészités cime,

¢) a termék megnevezése,

d) az anyaghanyad nyilvantartas készitésének idopontja,

e) az egységnyi termékhez (adag vagy darab) felhasznalt alapanyagok, adalékanyagok, aromak és
enzimek megnevezése €s mennyisége, jelolve az élelmiszerek jelolésérol szo16 kiilon rendelet szerinti
allergén Gsszetevoket is,

f) csomagoltan torténd kiszallitas esetén a csomagoldéanyag megnevezése,

g) csomagoltan torténd kiszallitds esetén az étel fogyaszthatosagi vagy mindség-meglrzési
idGtartama,

h) csomagoltan torténd kiszallitas esetén a tarolasi és készen tartasi feltételek,

i) a 20. § (2) bekezdés szerint forgalomba hozott élelmiszerek esetében a jeldlés teljes szovege.

2. melléklet a 62/2011. (V1. 30.) VM rendelethez

Fagylalt eloallitasra, az adagolva forgalmazott fagylaltra és az adagolva
forgalmazott jégkrémre vonatkozo szabdlyok

1. A pasztorozott, folyékony fagylaltot a hokezelés befejezése utan 2 6ran beliil +8 °C-ra vagy ez
ala kell hiiteni. Lehités utan 24 6rén beliil 0 és +4°C kozotti hdmérsékleten szabad tarolni és szallitani
a nyomon kovetésre alkalmas jelolésekkel ellatva.

2. Zart rendszerli fagylaltf6z6-hiité berendezés hasznalata esetén 0 és +4 °C kozotti tarolasi
hoémeérsekleten a folyékony fagylalt legfeljebb 72 oraig tarolhato.

3. Nyers tojas a fagylalthoz kdzvetleniil a pasztérozés el6tt adhato.

4. A HACCP rendszer mukodését igazold feljegyzéseket, dokumentumokat a fagylalt
fogyaszthatosagi, illetve mindség-megdrzési idejének lejarta utan legalabb 30 napig kell megdrizni.

5. A fagylalt hdmérséklete a fogyaszto részére torténd atadasig nem emelkedhet —8 °C f6lé.

6. Az adagolva forgalmazott jégkrém a fogyasztoi értékesités helyén, kiadagolasra el6készitve
legfeljebb —14 °C-on vagy annal alacsonyabb hdmérsékleten tarolhato.

7. Mozgoarusitasnal az arusitd kocsin a fagylalt eldallitdjanak és arusitdjanak nevét és cimét jol
olvashatoan fel kell tiintetni. Az arusitashoz sziikséges hatosagi dokumentumokat a helyszinen kell
tartani.

3. melléklet a 62/2011. (V1. 30.) VM rendelethez

Vendéglato tevékenység keretében végzett fagyasztas feltételei

1. A megfelel6 elokészitd helyiségekkel rendelkezd 1étesitményben, fagyasztod- és fagyasztva tarold
berendezésekkel a varhatd felhaszndlas szerint adagolva, csomagolva és az 5. pont szerint jelolve,
sajat vendéglatod tevékenység céljara ¢élelmiszer-alapanyagok, ételkészitéshez felhasznalni kivant
félkész termékek, valamint késztermékek lefagyaszthatok.

2. Nyers daralt hust lefagyasztani tilos.

3. Lefagyasztani csak e célra frissen el6készitett terméket, alapanyagot, vagy e célra frissen késziilt
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vendéglato-ipari terméket szabad.

4. A lefagyasztasra keriil6 termék minden pontjanak a lehetd legrovidebb idon beliil —18 °C vagy
ez alatti hdmérsékletet kell elérnie. A termék homérséklete a fagyasztva tarolas soran nem emelkedhet
—18 °C folé.

5. A termékek csomagolasan fel kell tiintetni azok megnevezését, a fagyasztas datumat, mindség-
megorzési idejének lejrati napjat, melynek meghatarozasa a vendéglato feleldssége.

6. Egyszer mar felengedett terméket jrafagyasztani nem szabad.

7. Meleg ételt fagyasztas elott a lehetd legrévidebb idén beliil kornyezeti hdmérsékletiire kell
lehtiteni.

4. melléklet a 62/2011. (V1. 30.) VM rendelethez

Etelminta eltételére vonatkozo elGirdsok

1. Kozétkeztetésben, valamint rendezvényi étkeztetés soran napi 29 adag folott valamennyi
ételféleségbdl kiilon legalabb 100 gramm ételmintat, a 3. pont szerinti tdroléedénybe csomagolva, 72
oran at 0 és +5°C kozotti homérsékletti hiitétérben meg kell Orizni.

2. Az ételmintat a talalas vagy étkeztetés végén kell taroloedénybe vagy csomagoléasba helyezni.

3. Etelmintédhoz olyan tiszta, mikrobiologiai és kémiai szempontbol megfeleld taroloedény vagy
csomagolds hasznélhat6, amely nem okozhatja az ételminta szennyezddését, és a tdrolas soran
biztositja az ételminta szennyezddéstdl vald védelmét.

4. A taroloedényt vagy a csomagolast gy kell lezarni és jeldlni, hogy annak tartalma a zarés és a
csomagolas lathatdo megsértése nélkiil ne legyen manipulalhat6.

5. Az ételminta jelolése tartalmazza az étel megnevezését, a mintavevd személy nevét és a
mintavétel idépontjat ora, perc pontossaggal.

6. A fézdkonyhaval azonos telephelyen beliili tdlalokonyhdn nem sziikséges kiilon ételmintat
eltenni.

7. Mas élelmiszer-vallalkozotol, illetve telephelyrdl szdrmazd, a végsé fogyasztonak eredeti
csomagolasban kiadott termékek ételmintdja a termék nevének, eldallitojanak vagy forgalmazdjanak,
és a mindség-megdrzési vagy fogyaszthatosagi ideje lejarati napjanak és — amennyiben van —
tételazonosito jelolésének rogzitésével helyettesithetd.

8. Tilos az ételmintan barmilyen utdlagos kezelést végezni, amely a mikrobaszamot vagy a minta
Osszetételét megvaltoztathatja.

5. melléklet a 62/2011. (V1. 30.) VM rendelethez

Elejtett vad vendéglato-ipari alapanyagként torténd felhasznalasa

1. Elejtett vad kizardlag a hozza tartozo, hatosagi allatorvos altal kiallitott, 43/2011. (V. 26.) VM
rendelet szerinti husvizsgalati igazoléassal egyiitt vehetd at.

2. Az 1. pont szerinti husvizsgéalati igazolast a vendéglatd tevékenységet végzd élelmiszer-
vallalkoz6 a vadbodl készitett étel kiszolgalasatol vagy kiszallitasatol szamitott 3 honapig koteles
megorizni.

3. A nagyvad kizérolag zsigerelt allapotban vehetd at, az aprovad zsigerelését megérkezés utan
mielébb el kell végezni.

4. A kiiltakardjaban 1€v6, illetve a kiiltakardjatol megfosztott elejtett vadat egymastol elkiilonitetten
kell tarolni.

5. Kiiltakardjaban 1€v6 elejtett vadat lefagyasztani tilos.

6. Az elejtett vad hiitésének a huisvizsgalatot kdvetd 1 oran beliil meg kell kezdddnie, és a tarolés
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soran a nagyvad teljes tomegének hémérséklete 0—7 °C kozotti, az aprovadé pedig 0—4 °C kozotti
hémérsékletet kell, hogy elérjen.

7. A kiiltakar¢ eltavolitasat és zsigerelést kovetden az elejtett vad hiisat tovabbi feldolgozasig nyers
husként kell kezelni.

6. melléklet a 62/2011. (V1. 30.) VM rendelethez*®

16 Hatélyon kiviil helyezve: 2010. évi CXXX. tdrvény 12. § alapjan. Hatalytalan: 2011. VIIL. 2-t8l.



